金汤肥牛的做法最正宗的做法
主食材：肥牛卷适量，金针菇适量，姜适量，蒜适量。
配料：黄辣椒酱适量，泡椒适量，盐适量，白糖适量，醋适量。
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金针菇焯水捞出
步骤2:image.png

牛肉卷过水焯熟留汤
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锅内下入姜蒜黄辣椒炒香
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倒入牛肉汤放入几颗泡椒
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放入焯好水的金针菇
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倒入盐白糖醋调味出锅
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铺上焯好水的肥牛片放入干辣椒浇上热油完成
推荐阅读：
1.懒人五红汤的材料做法用量比例-汤做法
2.银耳红枣枸杞汤做法大全
3.100种简单早餐汤做法
