肠仔面包怎么做好吃-家庭秘制面包
肠仔面包步骤
主食材：高筋面粉250克，小香肠8个。
配料：酵母2克，盐2克，白糖20克，鸡蛋2个，牛奶130克，橄榄油15克，番茄酱适量，沙拉酱适量。
步骤1: 肠仔面包怎么做
高筋面粉加入酵母，盐，白糖，打入1个鸡蛋，加入牛奶
步骤2: 肠仔面包怎么做
搅面棒搅打10分钟加橄榄油搅打10分钟，盖保鲜膜放在温暖的地方发酵
步骤3: 肠仔面包怎么做
发酵至两倍大
步骤4: 肠仔面包怎么做
排气揉匀分成8份，一边压薄，卷起后做成圈状，收口
步骤5: 肠仔面包怎么做
放入烤箱发酵至1.5倍，放入小香肠，刷蛋液，挤番茄酱和沙拉酱，入预热170度烤箱中层烤20分钟即可
推荐阅读：
1.特色美食豆角焖面怎么做好吃
2.美食烧烤图片大全高清图片
3.番茄酱做什么美食
4.美食早餐食谱大全及做法
5.番茄酱美食做法
6.牛肉可以做什么美食
7.剩的炸酱能做什么美食
8.适合中午吃的简单美食
9.面条图片 美食
10.美食面条做法大全视频
