餐厅安全责任书怎么写范文 餐厅安全责任书模板
餐厅安全责任书
安全责任书(一)
为认真贯彻执行公司对安全工作“预防为主、保证安全、优质服务”的指导方针，切实加强对安全工作的组织领导，保护公司财产和员工人身安全，保证公司各分店生产经营工作顺利进行，根据国家有关劳动保护法律、法规，增强公司各部门的安全意识，确保责任制落到实处，保证公司各部门顺利完成对客人的服务，结合公司的实际情况，公司特与各分店负责人签订安全生产责任书。
一.严格遵守和贯彻执行国家和有关部门的各项安全生产法律法规，做到依法进行安全生产。
二.安全生产保卫工作要紧紧围绕公司的总体安全工作目标、规划来开展，确保各项工作能顺利完成。公司在业务上实施领导，各部门负责人就具体的工作实施领导、组织、管理。
三.安全生产工作以“安全第一，预防为主”为方针，坚持生产经营服从安全需要的原则，确保实现安全生产和文明生产。
四.负责分店的安全生产和安全教育工作，贯彻落实公司安全生产制度，制订并组织实施单店的安全生产工作实施细则，同时督促检查，确保安全生产工作的顺利开展。安全生产工作包括消防安全、生产安全及食品卫生安全等工作。
五.根据部门安全情况和公司安全生产的指示精神及规章制度结合本单店的工作特点、需要等，进一步建立、健全、细化安全工作的管理制度和要求。
六.坚决贯彻执行“谁主管、谁负责”的原则，层层落实安全生产责任制，明确安全生产工作的重点，定岗定人做到事事有人管，在安全生产工作中不留空白。
七.建立安全巡视制度，做到安全工作有人抓、重点目标有人管、重要岗位重点管的管理责任机制。
八.各分店必须设立安全生产检查员，负责本部门的日常安全生产督促检查工作，及时发现问题解决问题并做好记录，每月将安全检查记录上报公司，积极配合公司落实安全生产责任制。
九.加强单店安全生产宣传教育工作，务必使员工树立起“安全第一、生产必须安全、安全为了生产”的思想，在工作中严格执行各项安全管理规定，遵守安全生产规章制度。
十.要定期、不定期，集中或分批组织本店员工学习安全生产工作常识，熟悉公司有关规定和要求。
十一.提高本店员工的安全保护意识，做到“三不伤害”(不伤害自己，不伤害他人，不被他人伤害)。
十二.教育引导本店员工积极参与安全生产工作，发现隐患及时整改，多提有助于安全生产的合理化建议。
十三.发生人身、设备事故必须按规定的处理原则和程序进行处理。事故处理要坚持“四不放过”的原则(事故原因未查明不放过、责任人未处理不放过、整改措施未落实不放过、有关人员未受到教育不放过。)
十四.安全生产工作按《安全生产奖励和处罚制度》予以奖惩。
十五.通过以上安全管理，坚决杜绝本店火警、火灾事故和人员伤亡等各类安全生产事故发生，有效减少轻伤事故和治安事故的发生。
十六.本责任书经公司与部门负责人签字起生效。
十七.本责任书一式两份，公司行政人力资源部与部门负责人各执一份，具有同等效力。
十八.更改本责任书内容，必须经公司办公会研究讨论。严禁单方面修改条款。
老村长餐饮管理有限公司 老村长_____店
执行总经理：单店负责人：
年 月 日 年 月 日
安全责任书(二)
餐饮单位负责人(业主)是食品安全第一责任人，对本单位的环境卫生、食品安全负有直接的责任，并有责任、义务组织全体食品从业人员认真学习并执行《食品安全法》及相关法律法规各项条款。
一、要全面做好食品安全工作，杜绝发生食物中毒或食源性疾患。
二、学习贯彻《食品安全法》、《餐饮业和集体用餐配送单位卫生规范》及其他相关规定，强化法律意识、食品安全意识、行业自律意识，保证向消费者提供安全合格的食品。
三、建立并落实食品及其原料进货查验记录制度，认真做好进货台帐记录、进货验收工作，食品原料索证验收登记台帐建立率达100%。
四、不购进、不使用不符合安全标准的食品原(辅)料;保证食品原料新鲜、无腐烂、无虫害、无变质现象;对食品和调味剂及食品添加剂过期、变质、标识不清或感官性状异常的，一律予以销毁，不得使用。
五、采购的生肉100%来自定点屠宰企业，必须从正当渠道进货，证、票齐全，杜绝使用病死或来源不明的肉禽及其制品。
六、杜绝使用有毒有害物质、非食用物质加工食品的行为。
七、保证所有食品从业人员按规定每年按期进行健康体检，合格后持健康证上岗工作，食品从业人员持健康证上岗率达100%。
八、建立健全食品安全制度，加强对从业人员食品安全知识的培训，配备专人或兼职人员负责食品安全管理工作，每日进行检查，督促落实各项管理制度。
九、不得滥用食品添加剂，规范使用食品添加剂并建立食品添加剂使用台帐，使用食品添加剂必须上墙公示;“五专”实施率达100%。
十、随时维护维修食品设施设备，保证其正常运转使用及符合卫生标准。
十一、强化餐(饮)具消毒工作，掌握正确的餐(饮)具清洗、消毒和保洁方法，餐(饮)具消毒和保洁合格率100%。
十二、保持经营场所内外环境卫生，垃圾桶应密闭加盖，并做到日产日清;做好防蝇、防鼠、防虫工作。
十三、发生食物中毒或疑似食物中毒时，要在第一时间报告当地政府及食品安全职能监督部门，积极配合调查，主动做好善后工作，不得迟报、瞒报。
十四、餐饮服务单位未经许可不得提够凉菜、裱花蛋糕、生食海产品。
十五、在经营过程中，存在不符合餐饮服务规定及要求的，应立即自行按期整改，执意不整改或故意拖延时间的，食品安全职能部门勒令停止其经营活动或吊销餐饮服务许可证照。
责任单位法定代表人/负责人(签字)
年 月 日
推荐阅读：
1.中考带队教师安全责任书范本与注意事项
