带鱼一出海面就会死亡吗？-鱼类
带鱼一出海面就会死亡吗？的答案是：是的
带鱼一旦离开水就会死，并在三个小时内就出现腐烂的情况，所以在购买了带鱼后立即冷藏。带鱼被拉出水面不久会死亡是因为体内气体膨胀，血管内出现气泡栓塞，导致急性气泡病，内脏受损而死。很多深海鱼甚至在捞上来以后，内脏就会挤出来，饲养的过程非常艰难。带鱼成细长条，在海里的游走速度也非常快，它们有独特的习性，白天在近海域游走，晚上就会下沉到海底休息，对水压有一定的要求。所以在日常生活中，很多养殖场都不愿意饲养带鱼，大多都是从深海捕捞。
带鱼
带鱼又叫裙带、肥带、油带、牙带鱼等，性凶猛。青岛、日照黄海沿岸城市称鱽鱼。带鱼的体型侧扁如带，呈银灰色，背鳍及胸鳍浅灰色，带有很细小的斑点，尾巴呈黑色，带鱼头尖口大，至尾部逐渐变细，全长1米左右。性凶猛，主要以毛虾、乌贼为食。
带鱼主要分布于西太平洋和印度洋，在中国的黄海、东海、渤海一直到南海都有分布，和大黄鱼、小黄鱼及乌贼并称为中国的四大海产。
带鱼食性很杂而且非常贪吃，有时会同类相食。有昼夜垂直移动的习惯，白天群栖息于海洋中、下水层，晚间活动于海水表层。
带鱼产卵期很长，一般以4月～6月为主，其次是9月～11月，一次产卵量在2.5万粒～3.5万粒之间，产卵适宜水温为17℃～23℃。
带鱼为一种高脂鱼类，含蛋白质、脂肪、维生素B1、B2和烟酸、钙、磷、铁、碘等成分。有补脾、益气、暖胃、养肝、泽肤、补气、养血、健美的作用。
推荐阅读：
1.糖醋带鱼的做法 最正宗的做法
2.五种常见的热带鱼介绍
