枣花馍怎么做好吃又简单
配料：酵母3克。

步骤1:
揉好面团，发至原来2倍大，
步骤2:
大枣清洗干净，
步骤3:
去一块面团搓成长条，摆成回形状，弯点放上大枣，
步骤4:
中间用力夹，成为第一层，放了10颗枣，
步骤5:
第二层8颗枣，
步骤6:
第三层5颗大枣，最后放上一颗枣，
步骤7:
醒发20分钟，长帝蒸烤箱110度，时间设定17分钟
推荐阅读：
高考孩子吃什么菜补脑适合高考生补脑增强记忆力的菜谱
高考孩子吃什么菜补脑适合高考生补脑增强记忆力的菜谱
家常小炒菜谱1000大全
中午最简单的中午饭菜谱
家常100道菜谱大全
午餐吃什么菜谱大全
感冒咳嗽三餐菜谱
东北烧烤菜谱大全100种
家常菜菜谱大全窍门
家常肉菜100道菜谱
100个家庭小炒菜谱
健康清淡的一周菜谱
100道烧烤必点菜谱
中午饭菜谱及做法大全
10分钟简单午餐菜谱
降糖晚餐100种菜谱
番茄酱菜谱大全家常菜
4到6岁儿童每天菜谱
中国菜谱大全做法
一周七天的菜谱安排表格
