好吃有内涵的面包卷怎么做好吃 教程图片
主食材：高筋面粉400克，香兰叶粉15克，水230克，鸡蛋1个。
配料：糖65克，盐5克，酵母4克，玉米油40克，果酱适量。
步骤1:
准备好所需要的食材，意义称重，
步骤2:
揉出漂亮的手套膜，
步骤3:
第一次发酵之后分6份，抹上果酱，整形，
步骤4:
二次发酵至原来2倍大，烤箱预热，180度烤25分钟左右。
步骤5:
斑斓世家斑斓粉 烘焙之道独于匠心
