最全的烧烤菜单
夏天来临，想不想与自己的好朋友撸串吃烧烤呢，你心目中最全的烧烤菜单是那些呢，小编整理了几类烧烤菜单，供大家参考
最全的烧烤菜单
比较的有以下几类
肉类：香肠肉、牛肉、鸡翅，鱼丸、虾丸、贡丸鱼丸、鸡丸、羊腰、筋、鸡脖、鸡头、鸡珍、羊鞭、鸡脚；
鱼虾：鱼（各类）、鱿鱼、墨鱼仔、虾、螺肉、干鱼片、蟹、带子、鲜贝；
蔬菜：玉米、红薯、蘑菇、土豆、青椒、生菜、洋葱、西兰花、芋头、山药、大蒜、油麦菜、茄子等、金针菇；
其他：豆腐皮、豆干、蚕蛹、
主食：面包、馒头、珍珠汤、冷面、热面
饮品：啤酒，饮料，矿泉水
烧烤中有那些特色菜品
灵敏的耳朵让我听到了不错的烧烤店，他其他烧烤菜品中规中矩，包肝道菜彻底征服了我，虽然和油腰一样，高脂肪，但是我实在是忍不住一遍又一遍的来这家店吃它！美食地址：奔腾大道19号(祥和四季东)
烧烤都有哪些菜单1. 茄子2. 韭菜3. 金针菇4. 辣椒季豆，玉米。5. 鸡腿翅，鸡脚。6. 牛排，猪排。秋刀鱼腐干，红7. 火腿肠，脆皮肠，奶香小馒头8. 啤酒，饮料，矿泉水，酸奶。9. 盐，老干妈，食用油，烧烤汁，葱，蒜，孜然粉，胡椒，椒盐，鸡精。10. 一次性杯子，碗筷，手套，锡纸，烧烤花样菜名我也经常在家弄烧烤~详细说一下不错的先说吃的材料多的，你征求同学）：香肠、腊肠、火腿、羊肉、牛肉、猪肉、馒头（切片）、蘑菇、香菇、黄瓜、茄子、韭菜、油麦菜、鸡翅、鸡爪、鸡腿、鸡尖、鱿鱼、青椒、豆腐干、脱皮鱼、藕片、虾、生蚝、鱼（鲫鱼、喜头雨、秋刀鱼）、丸子（鱼丸、虾丸、蟹丸、牛肉丸……）还要准备：碳、细的铁丝网、铁叉、佐料：盐、油、孜然粉、辣椒粉、蚝油、番茄酱PS：所有的肉类均需要材料（老抽、料酒、姜、盐、味精、香油、十三香、蚝油）淹好，牛肉要加淀粉才嫩，淹时间长才能入味；要准备小刀，烤鸡翅时需要在上面划一下才容易熟。
1、肉类：鸡翅、牛肉、香肠、排骨、培根、肉丸、五花肉等。海鲜类：鲜鱿鱼、活鱼、墨鱼仔、活虾、大闸蟹、鲜贝串等。蔬菜类：韭菜、茄子、玉米、青椒、花菜、香菇、土豆片、藕片等。调料类：食用油、盐、味精、胡椒粉、花椒粉、辣椒粉、孜然粉。
2、海鲜类：鲜鱿鱼、活鱼、墨鱼仔、活虾、大闸蟹、鲜贝串等。
3、蔬菜类：韭菜、茄子、玉米、青椒、花菜、香菇、土豆片、藕片等。
4、调料类：食用油、盐、味精、胡椒粉、花椒粉、辣椒粉、孜然粉。
