学做早餐在哪里学最正宗
早餐经营的类别太多了，全国各地早餐习惯都不一样，各有各的风俗特色，比如江浙地区就喜欢吃馄饨，武汉首选热干面，粤广地区讲究喝早茶等等，我们不可能全部都做，这很不现实，所以我们挑选一个受众面广能迎合大部分人口味的早餐类别，那就是面点类。
为什么选择面点类早餐？
面点类行业算是一个永远不会没落的行业，不管环境怎样变化都不耽误。入行门槛低，没有学历要求，上手快，只要勤奋一些舍得花时间，属于多劳多得的属性。别看它单价低，利润可一点不低，口味好回头客多，生意想不好都难。

可以赚多少钱？
正常来说，一家位置只要不是很差的店面，早上的客流都能保持在200-300人左右，利润一般有30%，一天的营业额可以做到1200-1500元左右。一个月利润区间大概是10000-14000元。
除了线下生意外，你还可以入驻一些线上平台，比如美团、饿了么等等本地餐饮生活的平台。做得好的话月销售6000多单是没有问题的。按6000单算，抛开平台红包优惠每单实付8-10元左右，平台在扣一点点，每单还能有1元的利润，这样看线上也能带来6000元收入，线上线下合计一个月就有20000元左右的利润。当然，我这只是粗略估算了一下，如果你有心观察，可以去你所在区域的一些早餐点蹲点一下，在早上8-9点的高峰期，统计一下客流量也能大概知道这家店是不是有赚钱。
总的来说，据我的调研了解早餐店的利润还是很可观的。

那么开早餐面点到底要怎么做呢？
作为新人想要开一家早餐店有两个途径：
1、选择品牌加盟；
品牌加盟对于小白来说是最简单省事的方式，品牌方会提供整套服务。目前早餐面点行业加盟的品牌比较多，你可以根据需求亲自联系他们咨询。一般费用上包括加盟费、设备采购、装修费、店铺设计、人员培训以及服装等其它费用，这里我就不多做介绍了。
2、自己开店；
自己开店的利润上肯定会更高一点，也更辛苦一些。当然和有钱人比起来，辛苦点又算什么呢。
开店首先要解决的就是技术上哪学？
虽然现在在网上有很多面点教程免费学习，但是实际操作中会遇到很多问题，比如包子馅的口味，蒸包子的火候等，现在的顾客要求都很高，如果我们的口味每天都不一样，这肯定是有影响的。所以自学技术对于大多数普通人来说都比较难。
这里还是推荐大家去专门的面点机构培训，别告诉我你不知道哪里培训，在全国还有谁不知道蓝翔和新东方呢。就拿蓝翔来说，基本上大部分城市都有他们的分点。据我了解他们全套学习下来，三周时间收费总共是7500元，包括30几种品类。其实这种培训机构还是很多的，收费一般是3000-10000元不等，培训时间3-7个月。

面点早餐品类这么多，我们具体做哪几类呢？
因为我们是自己做，所以不建议像加盟一样搞太多品类，主要以肉包菜包为主，这都是卖得比较好的。
原材料怎样进货？
原材料主要是面粉、蔬菜、肉或者豆浆，这些都可以去当地的菜市场批发采购，前期一定要亲力亲为。
开店后怎样做好宣传？
前期的宣传对一家新店来说是很关键的，毕竟每个人买早餐的方式都相对固定。常规的宣传就不多说了，发传单，弄开业活动等等，这里有一个方法是比较有效的，就是建立微信群，过节之类还可以在群里举办一些小活动，不过客户也需要时间的积累。
店铺如何选址？
早餐店的选址非常关键，所以这一点你可要好好多看几遍。
1、早餐店的大区位一般就是居民小区、交通站点、写字楼还有学校附近。在一二线城市生活节奏快，早餐的消费主力就是学生和上班族，所以写字楼附近是最好的位置，其次是地铁、公交这类交通出行的区域，最后是小区附近。在三四线城镇生活节奏较慢，首选位置就是居民小区附近，最好是有停车场。
2、在知道大体位置后，选址的细节这里也简单说下，早餐面点店开在转角处和路口处为佳，这利于顾客停留。店面的门前最好是宽敞的，最好可以停的了车，店前最好不要有大树阻挡视线。
3、作为刚需行业，肯定不只是你一家早餐店，所以尽可能避开同行，如果实在无法避开只能在自己的产品和服务上提升了，同行店面之间的距离以一公里为佳。

需要注意的地方？
早餐本身属于快消食品，所以对时间的要求较高，一般一份早餐最多2-3分钟就要做好，如果超过5分钟客户一般都会失去耐心，这种体验非常不好，可能下次就不来你这里购买了。
其次合适的位置很重要，一定要控制好租金成本，在一二线城市租一个店面做早餐租金一年的租金不建议超过15万元，三四线城市不建议超过8万。
再次食品卫生要非常注意，这一点不用多说应该都知道了吧。

最后开早餐店是一个很辛苦的工作，需要努力和坚持，在这祝你生意兴隆！
